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Johan Magnusson é&r ledande i Norden nar det kommer till
kunskapen om att investera i vin. Och som Bordeauxfantast
han &r, rekommenderar han gérna de klassiska slotten.
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Gér det att investera i vin? Tveklost. Det dr dessutom en rolig och séker investeringsform.
Om man kan sina saker. Vérldens Viner 14t Johan Magnusson pa Magnusson Fine Wine
ge Slna baSta tlpS Text: Johan Magnusson

Foto: Magnusson Fine Wine

ANDRAHANDSMARKNADEN FOR VIN Oppnar en
intressant framtid ur flera aspekter. Att kopa bra viner
blir lika legitimt som att placera i aktier, obligationer
och konst — och du kan njuta av din investering pa
ett helt annat sitt. An si linge ir vin ingen tillgang
som féormogenhetsbeskattas. Daremot ska du betala
skatt pa realiserade vinster om foérsiljningssumman
overgar ett visst belopp.

For den som vill gora vinster pa vin ar nasa for
affarer minst lika viktigt som valtrimmade smaklokar.

BORDEAUX | TOPP

Radet att kopa bara bra erkand kvalitet giller dven
vin. Vingardar som producerar de viner som konti-
nuerligt omsatts pa vinauktionsmarknaden dr ganska
fa — kanske 150. Det dr mestadels Bordeauxslott men
aven egendomar i Bourgogne, Rhonedalen, Alsace,
Tyskland, Italien, Spanien (Ribera del Duero),
Australien, Portugal (portvin och madeira) och USA
(Napa Valley).

Har man valt ut de bésta egendomarna, galler det
att vilja de basta argangarna.

Att identifiera argangar och egendomar som kom-
mer att bli framtidens klassiker ar spannande och
satter krav pa analys- och struktureringsfdrmagan.
Just nu ar 1945, 1947, 1949, 1953, 1959 och 1961
exempel pa klassiska argangar som ér fullmogna, och
fragan ar hur linge de befinner sig pa sin smakmds-
siga topp innan de dalar och darmed sjunker i varde.

Daremot finns lovande argangar som inte borjat

drickas pa allvar annu och darfér dr undervarderade.
Argangarna 1982 och 1986 pa Médoc-halvon kom-
mer till exempel med stor sannolikhet att utvecklas
dithén, liksom 1989, 1990, 1996, 2000, 2005, 2009
och 2010. De viner som fatt hogst poidng har precis
bérjat mogna och darmed konsumeras, vilket gor att
antalet flaskor minskar.

Ett annat sitt att na framgang ar att identifiera
morgondagens klassiker fran nya omraden. Inte for
att vi kommer att fa uppleva ett nytt Bordeaux, men
man ska inte bli férvanad om Chateauneuf-du-Pape,
Cote-Rotie och Hermitage kostar pétagligt mer i
framtiden.

LEDANDE MARKNADSPLATS FOR
INVESTERINGSVINER
Liv-Ex ar sa nara en vinbors man kan komma. Den
ligger i London och nagra hundra internationella
vinhandlarfirmor ar anslutna. Har kan du ocksa bli
kund som privat vinsamlare och ldgga upp dina egna
viner for bevakning. Liv-ex Fine Wine 100 Index ar
den ledande prisjimforelsen i vinbranschen. Det
visar prisrorelserna for hundra av de mest eftersokta
vinerna. Indexet uppdateras varje manad och inne-
haller naturligtvis mest Bordeaux-viner men &aven
viner fran Bourgogne, Rhénedalen, Champagne och
Italien.

Vinerna maste finnas fysiskt pd den engelska mark-
naden vilket diskvalificerar unga viner som precis

salts en primeur. De viner som ar med revideras varje —>
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The Liv-cx Fine Wine 1000 Index

Vardestegringen fér den som investerar i vin &r imponerande. Fler
och fler upptacker ocksa att det ar forhallandevis sékert, som Liv-
Ex kurva visar.

— kvartal av en vinkommitté. Nér vinet natt 25 ars alder

tas det bort eftersom volymerna troligtvis blivit for
laga for att vara attraktiva.

VINAUKTIONER FOR VALLAGRAT VIN

For den som bor i Sverige dr det enklast att kopa
vinerna pa Systembolaget. Dar kan man emellanét
gora riktiga fynd. Numera finns vinauktioner ocksd
i Sverige dar det ges utmarkta tillfallen att kopa val-
lagrade viner.

Det gar ocksa att kopa vin via vinhandlare eller
vinauktioner i ett annat land. Bra vinhandlare finns
i Danmark eller England — har de tillstand fran
Skatteverket levererar de direkt till dérren och sinder
faktura via e-post om de inte har kortbetalning pa sin
webb-plats.

Ett gott rad ar att etablera kontakt med en erfaren
vinhandlare, registrera sig
i kund- eller géastklubben
och darefter folja handla-
rens rad.

Helst bor du kopa vinet
i dess originalférpackning,
oavsett hur stor den ar.
Bygger du en vinkéllare ar
det en bra idé att alltid képa dubbel volym mot vad
du tinkt behalla och avyttra halften efter en tid for
att férhoppningsvis finansiera det du valt att behalla.
Eller sa behaller du allt, eftersom erfarenheten visar
att den vinintresserade alltid koper for fa flaskor.

viktigt

VINET HITTAR SITT VARDE

Ett vin hittar sitt varde tamligen snabbt efter att
det slappts pa flaska, vanligtvis inom tvd till fyra ar.
Vinjournalisterna och marknaden har redan bedémt
kvaliteten och har en klar uppfattning. Det ar vinets
unga kvaliteter som prissatts.

For att ett vin darefter ska dndras i pris, kravs en
allman justering av antingen vinets eller argang-
ens kvalitet. Ett fatal inflytelserika vinjournalister
styr marknaden och uppticker nya viner virda att
investera i. Det ar en god idé att prenumerera pa de
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For den som vill gora
vinster pd vin dr ndsa
for affarer minst ika
som vdltrimma-
de smaklokar.

mest inflytelserika vintidskrifterna som "The Wine
Advocate”, "The Wine Spectator” och "Decanter”.

PRIMORVINER GAMMAL TRADITION | BORDEAUX
Att handla vin en primeur ar en gammal tradition i
Bordeaux, dar vinhandelns struktur ar annorlunda
jamfort med andra distrikt eller lander. Vinslotten
saljer sjilva inte till konsument utan till de idag cirka
400 vinhandlarna, si kallade négocianter, inne i
staden Bordeaux.

Vanligtvis anvander slottsigaren en maklare (cour-
tier) for att fordela forsdljningen till olika négocian-
ter vilket ar ett klokt sitt att sprida risken. Pa sa satt
kapitaliserar slottsagaren skorden i ett tidigt stadium
och négocianten 6vertar den finansiella risk som ett
lager innebéar. Vinhandlaren siljer i sin tur vinerna
vidare till importérer och konsumenter éver hela
varlden. Detta ar grunden for primorforsaljning.

Vinerna levereras dock forst nir de tappats pa
flaska och fatt vila ett tag, vanligtvis tre ar efter skord.
Metoden forekommer i ett fatal omraden utanfor
Bordeaux, men det dr i Bordeaux primorforsalj-
ningen har sitt centrum.

DRICKVARDE | KOMBINATION MED
SAMLARVARDE

Virdet pa ett vin bestar dels av ett drickvarde, dels av
ett samlarvarde. Samlarvardet kan vara ett allmant
samlarvarde eller ett affektionsvarde for en enskild
person. Drickvirdet ar oftast storre néar vinet ar
ungt, och ju dldre det blir, desto hogre samlarvarde
far det.

De mest vardefulla vinerna ar de som kombinerar
drickviarde och samlarvarde.

Den som gar i tankar att under-
halla en egen vinkillare med mer
fokus, eller att lata inreda och
uppfora en vinkallare kan vanda
sig till en personlig vinrddgivare
som finns i olika delar av varlden,
och de blir din férlingda arm
i vinintresset utifran personliga
krav och onskemal.

Vinfonder ar ett nytt fenomen sedan ett antal ar
tillbaka dar ambitionen ofta har varit att presentera
vin som ett investeringsalternativ till fonder med
andra underliggande varden. Men det galler att
vara forsiktig — det finns otaliga exempel pa oseridsa
uppligg genom dren. I Sverige har vi annu inte sett
nagon vinfond utan man far leta sig till England,
Luxembourg eller Schweiz. ¢

LIVIEX

THE FINE WINE MARKET
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Argang 2014

Bordeaux 2014 &r att satsa pa. Bade rott och vitt dr riktigt bra,
trots en dalig start. Men védret vinde och rdaddade 2014. Vilket
far till fojd att priserna stiger. Vdrldens Viners Johan Magnusson
rapporterar fran Bordeaux.

Text: Johan Magnusson Foto: Tourisme-en-Aquitaine & Tourisme de Bordeaux (Deepix)

ARETS PRIMORVECKA tilldrog sig stor-
re intresse fran marknaden 4n 2013.
Koparna fran USA och England kom
troligtvis tillbaka tack vare en svag euro
och en stark amerikansk dollar.

Om 2013 var en utmanande argang
var 2014 mycket lattare, atminstone efter
den fina avslutningen i september och
oktober.

Idag ar man emellertid glad i Bordeaux
over kvaliteten. Men hur ska argangen

prissattas? T

Vinbérsen Liv-Ex i London publice- e
rade statistik som visar pa sjunkande vin- :‘:’_"";E:::;;:ﬂ” rrg; e :
priser pd andrahandsmarknaden for pri- raa "';y ;’:"H 5.?3-‘{-""?1"‘
moérviner den senaste femarsperioden, ( ;",a i "
vilket betyder att den som kopt vinerna Ul "f L1y

200Q.
Slottsigarna har alltsa cashat hem
medan marknaden fatt betala priset. Man
redovisar sjunkande marginaler och sjun-
kande omsittning pa sin marknadsplats —>

en primeur forlorat pengar sedan argan " f%/ 3 C0
P peng ging OULOfT /;{,;/M{,f“/d
i PAuvILLAE
-"Jr:.r-c?m:f -':.:"-.r.".,-;.lr_.,”, i "r{'-’-’-{"”"’d.hr.
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—> och har dérfor all anledning att ifragasat-

ta nyttan av att kopa en primeur nar man
med faciti hand har kunnat kopa billigare
i ett senare skede.

Kommer jag sjilv att kopa primoérviner
av argang 2014? Javisst, men det &r mer av
vana an ur ekonomisk synvinkel. Jag fort-
satter att kopa de sorter jag valt att folja
genom aren darfor att det ar ett trevligt
satt att bygga vertikaler.

2014 malas ut som den bésta argangen
sedan 2010. Jag dr bendgen att halla med.
Det 4r dessutom en spinnande argang
eftersom syran i vinerna overlag ar pa en
ovanligt hog niva. Skalet till detta ar den
svala sommaren. Tyvarr fortsatte den blota
vaderleken en bit in i augusti vilket till-
sammans med milda temperaturer gjorde
att vinrankan aldrig slutade vixa som den
bor gora for att ge koncentrerade druvor.

Resultatet blev stora druvor vilket man
kanner i vissa fall. Sa nir sensommarvad-
ret anldnde i september och fortsatte in i
oktober var det som en skank fran ovan.
Sarskilt Cabernetsorterna utnyttjade till-
fallet att mogna fullt ut. I vissa viner kan
man dock kdnna, den i och for sig for
Bordeaux karakteristiska, ortigheten och
grasigheten fran ej fullt ut mogna druvor.

Omstandigheterna var dock helt per-
fekta for de torra vita vinerna som har en
spannande syraniva som mer paminner
om Chablis och Sancerre. Just syran ar vik-
tig for lagringsdugligheten i vin och med
stor sannolikhet blir de torra vita vinerna
fran 2014 langlagringsdugliga vilket bru-
kar betyda detsamma som en stor argang.
De sota vinerna fran Sauternes blev ocksa
bra men med en liten volym.
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Vita torra viner

Ch. La Tour-Martillac Blanc,
Pessac-Léognan

Domaine de Chevalier Blanc,
Pessac-Léognan

Réda viner
Ch. Durfort-Vivens, Margaux
Ch. Ferriere, Margaux
Ch. Kirwan, Margaux
Ch. du Tertre, Margaux
Ch. Langoa Barton, Saint Julien
Ch. Haut Bages Libéral, Pauillac

: Ch. Lafon Rochet, St Estéphe

Ch. Pontet-Canet, Pauillac
Ch. Cos Labory, St Estephe

Séta viner
Ch. de Fargues, Sauternes
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Bordeauxargandar ...

2010 FORTFARANDE I TOPP
Argangarna i Bordeaux ar alltid
unika och kanske ska man inte
ge dem poéng eftersom det
kan ge fel intryck. Med dagens
teknik och kunnande &r numera
alla argangar presentabla oav-
sett forutsattningar. Det som
skiljer &r koncentration och
struktur vilket avgér storheten
hos argéngen.

2000

Stor och slank millennieskiftes-
argang. Perfekt mogen
Cabernet Sauvignon, briljanta
viner i St Julien. De riktiga
fynden fanns bland de réda
vinerna fran Péssac-Léognan.
Gér att lagra ytterligare.

2001

Konsumtionsfardig argang som
ofértjant hamnat i skymundan
av 2000. De flesta viner dricker
man mycket bra nu. Stor argang
i Sauternes.

2002
Liten argdng med ortig och
grén Merlot och finfin Cabernet

och fréscha vita torra viner.
Atertag for klassiska slanka
viner i mager stil. Drick nu.

2003

Varmaste argangen i manna-
minne och laga volymer. Manga
magnifika och otypiska viner
producerades pa Médoc-
halvén. Allt mognade samtidigt,
utmaningen var att fa jasningen
att fungera da olika druvsorter
mognar olika. PAminner om
argangen 1947 som blev bade
en stor och otypisk argang.
Tidigt mognande.

15/20 poiing :

;2004

: En klassisk &rgéng och en ater-
gang till det som en gang varit,
: sarskilt efter 2003. Frasch och

i god, ibland massiv tanninstruk-
¢ tur gor vinerna langlivade. Slank
i och medelfyllig. Enklare viner

: borjar bli fardiga att konsumera,
¢ viner med hégre kvalitet bér

: lagras.

14/20 poing

i 2005
¢ Kraftfull, klassisk, frasch argang
: som jamférs med de storsta

. p&1900-talet. Vinerna har en
massiv och mogen frukt som

i i perspektiv gér &rgangen an

: storre — &ven om den hamnat i
skymundan av 2009 och 2010.
18/20 poing :

18/20 poéing

: 2006

Klassisk argang som liknar
2004 men med stérre fyllighet.
Béasta Pomerol-vinerna sedan

i 1998. Det har ar argangen &r for
den som tycker om stram mork,
14/20 poing

frukt med mycket av allt.
17/20 poéng

: 2007

: Klassisk argang i latt stil med
Sauvignon. Rika Sauternes-viner
i grann med urvalet!” 16d min

: kommentar och den galler an.
Argangen mognar tidigt och
12/20 poiing :
i argang i Sauternes.

pataglig fraschér. "Var nog-

ar perfekt att dricka nu. Stor

13/20 poéing °

: 2008

¢ Utsdkt Pomerol och Saint-Emilion
liksom réda och vita viner fran
Pessac-Léognan. Argangen ar
slank men kraftfull och har pro-

¢ ducerat klassiska vita och réda
viner, ocksa pa Médoc-halvon.

: Prissattningen var fordelaktig
inledningsvis och blev den sista

: argangen som andrahandsmark-
naden tjanade pengar pa i pri-
moérkampanijen. Bor lagras. :
: 17/20 poiing :

: 2009

En ovanligt rik och mogen

i &rgang som inte sett sin mot-

: svarighet sedan 1982 och 1990.
: Vinerna &r fantastiska med

: lager pa lager av mogen frukt.

: Alla stjarnor stod ratt detta ar

i och den mjukhet och rikedom

: vinerna uppvisar i kombination

ar mycket ovanlig. Priserna gick
rakt upp i himlen. :
19/20 poiing :

i 2010

i 2010 &r konnassérens argang

i och mer lik 2005 &n 2009 i sin
uppbyggnad. Den som klarade
: av att behandla sin Cabernet
Sauvignon bést producerade
fantastiska viner. Vinerna fran
vanstra stranden blev de stora
: vinnarna. Vinerna &r majestatis-
ka i sin kraftfullhet och fyllighet
i och darmed i en helt annan stil
i &n 2009. Priserna fortsatte upp. :
20/20 poiing :

;2011

: Osannolika vaderbetingelser

: skapade utmaningar vilket med
 facit i hand inte blev négon

stor argang for de réda vinerna
i men val klassisk till sitt snitt. De
vita torra vinerna fran Pessac-

. Léognan och Graves blev fan-
tastiska. Priserna gick ner. En

: klassisk argang som bér lagras. :
: 15/20 poiing :

2012
Vingéardsarbetarens argang
vilket innebér att arbetet i
vingarden var extra viktigt. En
charmig latt klassisk argéng
som blir tidigt mognande med
viner som pa manga hall har en
lagre alkoholhalt &n vanligt och
som dessutom inte extraherats
sé& mycket.

14/20 poéng

2013
For de réda vinerna en tidigt
mognande, fin och lattsam
argang lampad fér snar kon-
sumtion — fokus bor ligga pa
inkép av de Cabernet-baserade
réda vinerna. De torra vita viner-
na ar utmarkta liksom ett urval
av de séta. Argangen blev den
mest utmanande péa over 30 ar
och hade man inte haft dagens
teknik hade det inte blivit nagra
viner. Laga skordevolymer.
12/20 podng

2014
Réddades av vadret i septem-
ber och oktober. De torra vita
vinerna har en syranivad som kan
liknas med den i Chablis och
Sancerre och de réda vinerna
ar utmarkta pa vanstra stranden
och i Pessac-Léognan. Normala
skérdevolymer. Mycket bra kva-
litet i Sauternes men med laga
volymer.

16/20 podng
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