10 snabba till Johan Magnusson
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Johan Magnusson &r internationellt sett en av Sveriges mest kdnda vin-
personligheter. Hans fallenhet for Bordeaux dr ndrmast sjilvklar. Men att han
garna har en skvatt Aalborg 1 glaset kanske kommer som en ¢verraskning.

Text: Johan Franco Cereceda

PA OSTERMALM 1 STOCKHOLM ligger vinkillaren
Magnusson Fine Wine som drivs av Johan Magnusson.
Sallan har vil tajmingen med 6ppnandet varit mer lamplig
da allt fler svenskar kompletterar sitt vinintresse med att
kopa vin for framtiden.

Nu har hans foretag placerat sig pa kartan sedan flera
ar. Men nér Varldens Viner var pa besok visade Johan sjélv
knappast nagot tecken pa méttnad.

Eller?

— A nej, det roligaste med mitt jobb #r att jag far jobba
med det jag alltid brunnit for, det vill saga fantastiska viner,
entusiastiska ménniskor, ett nischat erbjudande, precision
och oklanderlig service i kombination.

Nagra fordndringar?

—Stindigt. Den dagen jag slutar tinka pa mojliga forand-
ringar, eller forbéttringar, da kan jag lika gérna ga i pen-
sion. Vart fokus just nu ar vart erbjudande mot marknaden
och kundnyttan.

Ni kor pop-up-restauranger, vad ér det?

— Lika enkelt som genialt, vi bjuder in de basta kock-
arna/restaurangerna att 6ppna upp hos oss under tva
kvéllar. Vara kunder far da tillfalle att tillsammans med en
“outstanding dining” dricka de viner de lagrar och kanske
inte hittar nagot bra tillfalle att dppna.

— For det har jag vil naimnt, att man i sitt samlande inte
far glomma att vin ar skapat for att nagon gang avnjutas!

Vilka kockar har ni med?

— Vilka har vi inte haft med? Varje ar har vi fatt férmanen
att fatt hit vinnaren av Arets Kock. Sedan har vi haft res-
tauranger som Operakillaren, Gastrologik, Fredsgatan 12,
PM & Vianner, Esperanto, Oaxen, Lilla Ego, Sjémagasinet,
Adam & Albin, Ekstedt, Gondolen och Anna Lallerstedt...
for att namna nagra.
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Hur har utfallet varit?

— Mycket bra. Det ar i stort sett fullt vid varje tillfalle och
mat fran de basta koken och viner som kunden sjalv valt -
vad kan ga fel?

Vad &r annars det viktigaste man ska téinka pa nir
man ska investera i vin?

— Oj, det var ingen snabb fraga... Men om tanken ar
en rent ekonomisk investering, kop viner av hog kvalitet
som kommer i begriansad upplaga fran ett kant distrikt.
Toppvinerna fran Bordeaux ér de vanligaste investerings-
vinerna.

— Ett betydligt firre antal viner utanfér Bordeaux
har riktig investeringspotential: Bourgogne, Rhénedalen,
Kalifornien, Italien och Australien. Glém inte bort att
kopa vinerna i de stora dargangarna, de som ar mest lang-
livade.

Och om man ska konsumera dem?

- Da giller en enda sak: kop viner du sjalv tycker om.

Gar det trender i vad man ska lagra for vin?

— Egentligen inte, om man inte tittar i det korta perspek-
tivet, da man med lagring avser ambitionen att alltid ha
viner hemma fér konsumtion.

Har vi i Sverige en annan syn pa vinet én vad vi hade
for tio ar sedan?

— Visst, synen pa vin och framforallt hur och vad vi véljer
att konsumera har nog andrats. Jag tror det hanger ihop
med vart nyfunna intresse for vin och maltiden.

Till sist, vad dricker du sjilv gérna?

— Aalborg Taffel Akvavit! Men jag antar att du ar ute efter
ett vin hér. I sa fall knastertorr riesling. Gallande rott dor
min karlek aldrig till en ré6d bordeaux som star pa gransen
fran att vara ung till att bli mogen, typ en Pauillac frin
1988 eller 1989.
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