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ch Baiken Riesling

byskland

Elegant, mycket fruktigt. Nast intill fet och vaxig
stil med toner av gula plommon, flader, citrus
och orter. Nyansrikt.

sti Ca’ di Pian
B<ii [talien

Mycket tillganglig och utvecklad stil med stor
doft och smak. Drag av kryddor, kanel, branda
fat och charkuterier. Stravt, tuggigt och eldigt.

di Castagnoli
Bien

Robust smak som biter ifran med drag av tall-
barr, orter, lakrits och kryddor. Tilltalande karv-
net i slutet och tydlig mognad.

ial Club Brut Blanc de Blancs 549 kronor 175
ne, Frankrike, 95367, 2018-25

massor av citrustoner, mineraler, gréna dpplen och
potential att blomma ut ordentligt.

149 kronor 15,5
, 95434, 2016-18

ninte gar till dverdrift, Avger angendma och eleganta
bar.

Terres 129 kronor 16
one, Frankrike, 95373, 2016-20
kryddigt vin med lite eldig framtoning. Peppar, lakrits

Pinot Noir

=ich, Osterrike, 99241, 2016-20
druvan typiska drag av kryddor, smultron och korsbar.
L. men det upplevs mest positivt,

159 kronor 16

Rameaux
mke, 91284, 2016-20
nsiag av korsbar, mandel och Grter. Hog, frasch syra

229 kronor 17

n 345kronor 175
SeaiTika, 99378, 2016-22

wrerade Sydafrikablend. Kakao, kaffe, rék, lakrits och
=n liten trevlig, begynnande mognad.

350 kronor 175

B58. 2016-25
= ar balanserat. Har en del toner av Grter, mérka bar,
mycket komplex eftersmak.

Lieu-Dit Pignan PHM
Su-Pape, Frankrike, 95170, 2016-25
men fortfarande dr kraftfullt, komplext och mustigt

499 kronor 18

Muse 769 kronor 19

=r. mandel, torkade frukter, apelsin, te och drter.

winets namn, pris, kvalitetspoang (av maximalt 20 poéng).
Sesizimingsnummer, bast ar. Rad 3 & 4: Beskrivning av vinet.
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auktioner

SVERIGE. ) ) WHISKY. Londonbaserade o HONGKONG. 3 september gar

Datum for 5 Bonhams auktionshus en stor privat vinkallare under
hostens vinauktio- i haller sin stora whiskyauktion klubban pa Sotheby’s i Hong Kong.
ner pa Systembola- ) %J i Hong Kong just i dag, 19 au- 800 poster varda ungefar 20 miljo-
get: 5-7 september, e S 8 gusti. 261 poster med whisky av ner kronor. Gott om Chateau Haut-
10-12 oktober, 14-16 Qg 2 % :g mycket hog klass med fokus pa Brion, Chateau Lafite och Sine Qua
november och 12-14 = Skottland och Japan. Non.

december.

Bli en b

attre

vinsamlare

. udrden ende som kan skapa en

% vinkillare som passar dig. Aven om
1 du &r osiker pa vilka viner du gillar,
/ har ingen annan #in du sjilv bittre

/' koll pd din smak. Du vet ocks3 vad
du vill dricka vinerna till, hur linge
du orkar vanta tills de mognat och hur mycket
du vill lagga per flaska.

Den egna smaken &r ledstjarnan, men det
finns massor att lira av proffs: vilka viner som
tjanar pa lagring och hur linge och hur man
hittar vin som faller dig pa lippen, inte bara i
dag utan om 5, 10 och 25 ir.

Di dr det bra att lyssna pd dem som inte bara
byggt upp eget vinarkiv, utan hjilper andra med
samma sak. Experter med tydlig filosofi kring
vinkéllarens uppbyggnad. Sommelierer, krog-
dgare, vinjournalister, vinmakare, importorer,
privata samlare och andra entusiaster med
sldlda mél med sitt samlande.

EN AV DESSA EXPERTER 4r JOHAN MAGNUSSON
som driver vinkéllare under eget namn i Stock-
holm. Han dr sommelier, auktoriserad virde-
ringsman av Sveriges Handelskammare och
var tidigare Systembolagets virderingsman vid
dryckesauktioner. I hans personliga samling
ingdr cirka 3 000 flaskor.

”Jag gick i samma filla som minga gér nir de
borjar samla viner: att starta med att kdpa for
manga flaskor som sedan mognar samtidigt. Det
giller att inte gripas av kinslan att det ir sista
chansen. Det kommer ju faktiskt en ny frgfing
varje ar”

Basta utgdngspunkt for vad som ska ligga
ikallaren ar ditt konsumtionsménster. Hur, vad,
ndr, till vad och med vem dricker du? Och dven
om du inte brukar ha s minga gaster sam-
tidigt, kop inte for i flaskor av samma vin. Det
ar ett vanligt fel. En poiing med vinkillare ir att
korka upp en flaska di och d4, for att testa av
och njuta. D ricker det inte med ett par, tre
flaskor, snarare en eller en och en halv 1ada.

Hur undviker man da att sitta med for minga
flaskor som ska drickas samtidigt? Genom att
skapa struktur. Johan Magnusson rekommen-
derar att dela killlaren i tv avdelningar:

”En konsumtionsdel dir vinerna mognar
snabbare, dar det mer handlar om hur linge

PER STYREGARD

vinerna klarar sig &n om hur utvecklas pi ling
sikt. Viner som kostar 100-300 kronor. Den
andra delen ir samlingens ryggrad: viner som
lever vildigt linge och som man tar fram vid
vissa tillfallen. Den delen dr naturligtvis mycket
mindre, men bestar av mer valprofilerade viner
som kostar mer”

UNDER SINA 30 AR i branschen har han sett en
tydlig fordndring. Numera dricks vinerna
mycket tidigare, och fokus ligger pi en annan
typ av vin, gjorda for tidig konsumtion.

“Manga som startar vinkillare i dag har inte
provat mogna viner som de gjordes forr. Man &r
ute efter de priméra aromerna i stiillet. Men jag
ar overtygad om att pendeln svinger tillbaka till
mogna viner framéver. Marknaden gér dit”

Han tar ett exempel pa en blindprovning
nyligen med bland annat ett Bourgognevin frin
1937

"Ett fantastiskt vin. En typ som inte gors
idag. Men ingen runt bordet kunde ens tinka
tanken att det var nédstan 80 dr gammalt. Det
ingdr i inldrningskurvan att gd in genom den
dorren. Fyller man upp sin killare med
moderna, endimensionella viner, blir det inte
roligt till slut”

ETT ANNAT RAD frin Johan Magnusson handlar
om hur man fér tag pa langlivade viner frin bra
drgingar,

"For att komma 6ver de bra vinerna méiste
man aven kopa de déliga vinerna. Man kan
skapa lojalitet gentemot sina killor. Ar du med
och kdper kontinuerligt fr du dven vara med
och képa de riktigt bra vinerna?”

Det giller om man kiper vin utomlands, inte
frdn Systembolaget. Men dven i Sverige kan
man skapa relationer genom att anmala sig till
vinimportdrernas kundklubbar, genom vilka
smd partier av den hir typen av vin brukar
slussas ut. Och si linge alko-
holskatten 4r betald, finns
numera iven manga
satt att i tag pd vin
genom distansfor-
saljning och fi dem
levererade direkt frin

-

foretag utomlands. i

per@styregard.com




