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Utvalda viner till
maftig pizza, festlig meny
& lacker dessert
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JOHAN

MAGNUSSON

Malmedvetenhet och passion har genomsyrat
Johan Magnussons liv. Och forstas den

stora karleken till vin. Allt detta forstar

man vid ett besok i hans livsverk: Vinkallaren
Magnusson Fine Wine i Stockholm.

Text | Mikael Molstad
Foto | Stefan Bohlin

Ingen annan vinménniska i Sverige kan ha
lagt ner sa mycket tid och passion p4 att lira
alla vinvinner att lagra och njuta av vin. Jo-
han Magnussons vinkéllare p& Grevgatan i
Stockholm har blivit ett nav kring vilket en
stor del av Stockholms vinliv kretsar. Dessut-
om har Johan Magnusson nu ocksé skapat ett
annat livsverk: en praktbok om vinlagring
kallad ”Trettio Vinkillare” naturligtvis med
tillagget "konsten att lagra och njuta av vin”.
Hans malmedvetenhet tog ett bestimt ut-
tryck nir han redan som 15-aring bestimde
sig for att forldgga sin Prao till Grythyttans
Giistgiveri ddr Carl-Jan Granqvist gjorde
succé bade som gistgivare och vinkonnissér.
Just detta &r 1983 hade nédmligen gistgivare
Grangqvist blivit Carl-Jan med hela svenska
folken nér han i ett tv-program smackade
och snackade om vin i Grythyttans vinkélla-
re. Denna Prao skulle bli helt avgérande {6r
Johans framtid.

- Allt med Grythyttan var s inspirerande
att jag akte dit varje skollov for att jobba, jag
fick verkligen chansen att suga i mig allt som
hinde pa en finkrog pé den tiden.
Vinintresset tog ocksa fart pd Grythyttan —
inte konstigt med en mentor som Carl-Jan
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Granqvist. Inom ramen f6r en méltidsutbild-
ning, som Carl-Jan startat, fick Johan som
21-aring moijlighet att tillbringa ett ar

i Bordeaux.

- En fantastisk tid som gav mig otroliga in-
sikter om vin och Bordeaux som éppnade f6r
en livslang passion.

Johan Magnusson ler vid minnet och beriit-
tar att han da bestamde sig for att det skulle
bli allvar:

- Jag borjade plugga pd Handelshogssko-
lan i Goteborg dir de hade ett hotell- och res-
taurangprogram. Dessa ar larde mig mycket
kring ekonomi och administration — plikt
och disciplin hade jag lirt mig tidigare under
min militartjanst som fallskdrmsjigare.

Tiden mellan civilekonomexamen och
militartjanst jobbade Johan med Carl-Jan
Grangqyist 1 olika former dér han till slut blev
killarmistare pa hans vinkillare i Stock-
holm: Grappe. Det innebar att huvudstaden
blev hans nya boplats. Samtidigt blev Johan
sommelier och en drivkraft i sommeliersam-
manhang som ordférande i sommelierféren-
ingen. Bland annat drog han i ging SM- och
NM-tdvlingar i sommellerie.

Ett tiotal &r senare satt Johan Magnusson

JURYNS
MOTIVERING

"For att med stor
passion ha skapat en
motesplats och ett
praktverk kring vin
som vacker bade nojet
attlagra och lusten
att njuta”

<«

som vd for Carl-Jan Grangvists bolag som
drev bade vinimport och vinkillare. Det var
i den vevan som tanken pa en egen vinkilla-
re vixte fram. Men hjilp av vilvilliga vinner
blev den verklighet 2008.

— Det var fantastiskt att gé fran tanke till
handling — och i synnerhet nir vi redan efter
nagra ar kénde att det bar.

Har vinkillaren blivit som du 6nskat?

— Absolut nér det géller inredning, kunder
och véra lagringssystem, vi 4r ju unika pa att
erbjuda béde sikerhet och system for prove-
niens for alla viner. Men vi jobbar hela tiden
pa att utveckla vara tjanster, inte minst for
att fd kunderna att inte bara investera i vin
utan ocksa att njuta av dem.

Ni har blivit kiinda f6r era pop-up-middagar
med kidnda kockar?

—Ja, de har blivit otroligt populdra — och det
ar ju ett typiskt exempel pa hur vi far kunder-
na att plocka fram sina dyrgripar och njuta
av dem. Det har blivit hela 75 olika pop-ups
sedan 2010.

Hur ser framtiden ut?

— Framst handlar det om utveckla relationen
med véra kunder med deras vinnjutning

i fokus — men samtidigt beh6ver vi mer plats
béde hir pa Grevgatan och iladlagret i Fri-
hamnen.

Vad ar roligast med jobbet?

— Att vara en link mellan vinproducenterna
och de som njuter av dem — det vill siga vara
kunder.

Vilket dr ditt mest magiska vinminne?

- Da tvekar jag inte: en Cheval Blanc 1947
och en Mouton Rothschild 1945.
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: barnen Malving;
‘Bor: Qstermalm i Stoc
i smélandska Lagan. ,
‘GO Briver vinkallaren agnussan Fine
Wine med hustn ¢ {Larlotta. 4
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